
Grupos y Eventos



En El Nou Romeral sentimos auténtica pasión por el arroz, la paella y el fuego de leña. Llevamos más de 
100 años comprometidos con la cultura gastronómica de nuestra tierra, Valencia. Un compromiso que  
hoy nos permite ofrecer una de las mejores paellas manteniendo la tradición de los grandes arroceros 
valencianos.

Hemos elaborado unos menús para grupos pensados para compartir grandes momentos rodeados de 
seres queridos mientras se disfruta de uno de los grandes placeres de la vida: comer.

Debe saber que estos menús pueden ser adaptados y modificados. Todo es personalizable a sus gustos.



Menú Romero - 39€ 
Para disfrutar de la auténtica experiencia del arroz en el Nou Romeral, recomendamos un menú
para mesa completa, todo para compartir. Precio por persona.

Entrantes a compartir

Nuestra coca valenciana con tomate y all-i-oli
Tomate Valenciano con ventresca
Calamares a la romana

Arroz a leña a elegir, mesa completa

Paella Valenciana o Arroz del Senyoret
 
Postre a compartir

Tarta de queso y chocolate, nuestro flan y piña natural

Bebidas y cafetería

Agua, refrescos y cerveza
Vinos D.O. Valencia, Lírico blanco y tinto
Cafetería

Si lo desea puede personalizar su menú con los siguientes platos. 

Esgarraet a la llama con mojama
Ensaladilla rusa
Patatas Bravas
Jamón Ibérico +3€
Flor de Alcachofa con virutas de foie +3€
Canelón de carrillera y boletus +3€

Sustituya cualquiera
de estos entrantes

De verduras +1€
De marisco +2€
De secreto ibérico +2€
Con bogavante +8€
Fideuà tradicional +2€
Fideuà de pato y setas +3

Sustituya el arroz
por otro a su elección

Brocheta de frutas con helado de Vainilla +2€
Torrija caramelizada de leche de horchata +2€
Tiramisú +2€

Sustituya el Postre a Compartir
por un Postre Individual

Añada Tarta de Celebración Tarta de trufa y nata +4€



Menú Lavanda - 44€ 
Para disfrutar de la auténtica experiencia del arroz en el Nou Romeral, recomendamos un menú
para mesa completa, todo para compartir. Precio por persona.

Entrantes a compartir

Nuestra coca valenciana con tomate y all-i-oli
Esgarraet a la llama con mojama
Tomate Valenciano con ventresca
Calamares a la romana

Arroz a leña a elegir, mesa completa

Paella Valenciana o Arroz del Senyoret
 
Postre a compartir

Tarta de queso y chocolate, nuestro flan y piña natural

Bebidas y cafetería

Agua, refrescos y cerveza
Vinos D.O. Valencia, Lírico blanco y tinto
Cafetería

Si lo desea puede personalizar su menú con los siguientes platos. 

Ensaladilla rusa
Patatas Bravas
Jamón Ibérico +3€
Flor de Alcachofa con virutas de foie +3€
Canelón de carrillera y boletus +3€

Sustituya cualquiera
de estos entrantes

De verduras +1€
De marisco +2€
De secreto ibérico +2€
Con bogavante +8€
Fideuà tradicional +2€
Fideuà de pato y setas +3

Sustituya el arroz
por otro a su elección

Brocheta de frutas con helado de Vainilla +2€
Torrija caramelizada de leche de horchata +2€
Tiramisú +2€

Sustituya el Postre a Compartir
por un Postre Individual

Añada Tarta de Celebración Tarta de trufa y nata +4€



Menú Vegano - 36€ 
Hemos preparado este menú exclusivo vegano.

Entrantes a compartir 

Nuestra coca valenciana con tomate y all-i-oli
Escalivada a la llama
Flor de alcachofa

Principal individual a elegir

- Paella de verduras, mínimo 2 personas
- Moussaka de verduras

Postre Individual

Piña natural con lima y frutos rojos 

Bebidas y cafetería

Agua, refrescos y cerveza
Vinos D.O. Valencia, Lírico blanco y tinto
Cafetería

Menú Pekes - 25€ 
Hemos preparado este menú para los más pequeños para que disfruten con lo que más les gusta.

Entrante individual

Crujientes de pollo

Arroz individual

Paella Valenciana deshuesada

Postre

Helado infantil

Servicio de Bebida Infantil

Agua y refrescos



Menú Luna - 50€ 
Hemos preparado este menú exclusivo para cenas de grupo. Mínimo 65 personas.

Snack de bienvenida individual

Aperitivo 

Entrantes a compartir

Nuestra coca valenciana con tomate y all-i-oli
Tomate con ventresca, cebolla asada y burrata
Croqueta de pollo a l’ast
Flor de alcachofa con caramelo de foie

Segundo individual a elegir, mesa completa

- Corte de vaca a la brasa con patatas y pimientos
- Secreto al Pedro Ximenéz con patatas panadera y cebolla caramelizada
- Salmón a la brasa con verduas
- Bacalao gratinado con parmentier de boniato y cebollitas glaseadas
 

Postre individual, mesa completa

- Brownie de chocolate
- Nuestra torrija con helado de leche merengada
- Flan de huevo tradicional
- Piña natural

Bebidas y cafetería

Agua, refrescos y cerveza
Vinos D.O. Valencia, Lírico blanco y tinto
Cafetería, sorbete de cava y detalles de chocolate. 

*Esta opción de menú es adaptable a sin gluten.
*Horario de 21:30 a 04:00.

Menú Pekes Noche - 25€ 

Entrante individual

Crujientes de pollo

Arroz individual

Cheeseburger de ternera con patatas

Postre

Helado infantil

Servicio de Bebida Infantil

Agua y refrescos



Servicios Opcionales para grupos
Hora extra de espacio tras el evento - 100€ por 1 hora.
Servicio de copas y licores básico - 6€ copa (servicio por tokens).
Servicio de copas y licores premium - 8€ copa (servicio por tokens).
Barra Libre 2 horas - 24€ por persona, hora extra 12€ por persona (mínimo 80 personas).

Disponemos de otros servicios de profesionales externos recomendados por nuestro equipo como
animación, artistas, música...
Para información sobre estos servicios póngase en contacto con nosotros.

Aperitivos valencianos: patatas chips, almendras y aceitunas de sosa
Quesos nacionales
Virutas de ibéricos con picos
Nuestras croquetas

Agua, refrescos y cerveza
Vinos D.O. Valencia, Lírico blanco y tinto

Cóctel de
Bienvenida

+16€ por persona

Además, podrá acompañar su menú con una selección de aperitivos de recepción en base a los 
siguientes menús. La duración aproximada del servicio será de unos 30 minutos, todo pasado por 
camareros. Incluye la bebida.



Política de Contratación

Condiciones

Horarios de los eventos

Prohibiciones

la cifra total de la reserva (500€).


